T EEES
I

Q,@S‘D*‘o "-"'!u.ﬁ
C F' Centro de ormacmn

Permanente
R A'\ Vicerrectorado de OrdanW\cadémica

2019-2020

Fundamentos Teérico-
Practicos del Andlisis
de Pigmentos de Interés

Agroalimentario
(Il edicion)
\3}: SIDAOo@

Informacion

Teléfono: 954 55 70 17
Web: www.color.us.es
Email: gilete@us.es

www.cfp.us.es UNIVERSIDAD B SEVILLA



Datos basicos

Nimero de créditos: 3,00 ECTS
Preinscripcién: A partir del 15/01/2020
Matricula: A partir del 01/02/2020
Imparticién: Del 23/03/2020 al 27/03/2020
Precio (euros): 130,00 (tasas incluidas)
Modalidad: Presencial

Lugar de imparticién: Area de Biologia del Centro de Investigacién Tecnolé-
gica e Innovacién (CITIUS)

Procedimientos de Evaluacién: Asistencia, Pruebas

Direccién

Unidad Organizadora:

Departamento de Nutricién y Bromatologia, Toxicologiay Medicina Legal
Directora de los estudios:

D.? Maria Luisa Escudero Gilete

Co-Directora de los estudios:
D.2 Carla Maria Stinco Scanarotti

Objetivos

Se profundizara en los métodos analiticos, los avances de las técnicas de
separaci6n cromatograficas y métodos espectrofotométricos que permiten
llevar a cabo el andlisis cualitativo y cuantitativo de pigmentos.

Se estudiardn, a través de la experimentacién, diferentes técnicas de
aislamiento y concentracién de los pigmentos en las muestras, asi como
aspectos relacionados con la validacién de métodos analiticos y el tratamiento
estadistico de datos.

Se abordaran los aspectos tedricos y suimplicacién en la calidad sensorial y las
propiedades farmacoldgicas.

Son varias las razones que hacen del estudio de los pigmentos vegetales un
tema de interés, por un lado su funcién biolégica como protectores frente a
ciertas enfermedades, y por otro, su implicacién en la calidad sensorial siendo
los responsables del color de los alimentos que los contienen.

Promover el consumo de frutas y verduras por su beneficio en la salud es un
temavigente en agencias de promocién de lasalud nacionales einternacionales.
Estos alimentos se caracterizan por ser de bajo valor calérico y alto contenido
en agua, hidratos de carbono, vitaminas, minerales, fibra y otros compuestos
bioldgicamente activos. Estos compuestos bioactivos son especies quimicas,
no nutrientes, que participan en las caracteristicas sensoriales y en el papel
beneficioso frente a algunas patologias. Dentro de este grupo de compuestos
bioactivos se encuentran los pigmentos, cuyo papel beneficioso en el
tratamientoy prevencién de algunas patologias puede estar relacionado con su
capacidad antioxidante. Por otro lado, los pigmentos vegetales son productos
potenciales para el suministro de colorantes y antioxidantes naturales en la
industria alimentaria. La determinacién de pigmentos en material vegetal
presenta diferentes problemas analiticos relacionados con la sensibilidad y
selectividad del método, debido principalmente al gran niimero de especies,
la disparidad de concentraciones y las interferencias de la matriz. Es por ello
que hace dificil la seleccién de un método de pre-concentracién y aislamiento
adecuado. Se han desarrollado diversos métodos analiticos para la extraccién
y determinacion de pigmentos, siendo las técnicas de extraccién (liquido-
liquido y sélido-liquido) sequido de un andlisis cromatografico, principalmente
cromatografia liquida de alta resolucion (HPLC), las més utilizadas.

Comision Académica

D.? Belén Gordillo Arrobas. Universidad de Sevilla - Nutricién y Bromatologia,
Toxicologia y Medicina Legal

D.? Carla Maria Stinco Scanarotti. Universidad de Sevilla - Nutricién y Bromato-
logia, Toxicologia y Medicina Legal

D.? Dolores Hernanz Vila. Universidad de Sevilla - Quimica Analitica

D.? Maria Luisa Escudero Gilete. Universidad de Sevilla - Nutricién y Bromato-
logfa, Toxicologia y Medicina Legal

Profesorado
D.? Maria Jestis Alcalde Aldea. Universidad de Sevilla - Ciencias Agroforestales

D.? Ana Benitez Gonzalez. - Contrato con cargo a Proyecto. FIUS

D.? Maria Jesiis Cejudo Bastante. Universidad de Sevilla - Nutricién y Bromato-
logia, Toxicologia y Medicina Legal

D. Francisco Chamizo Gonzalez. Universidad de Sevilla - Nutricién y Bromato-
logia, Toxicologia y Medicina Legal

D.? Maria Luisa Escudero Gilete. Universidad de Sevilla - Nutricién y Bromato-
logia, Toxicologia y Medicina Legal

D.? Belén Gordillo Arrobas. Universidad de Sevilla - Nutricién y Bromatologa,
Toxicologia y Medicina Legal

D. Francisco José Heredia Mira. Universidad de Sevilla - Nutricién y Bromatolo-
gia, Toxicologia y Medicina Legal

D.2 Dolores Hernanz Vila. Universidad de Sevilla - Quimica Analitica
D.2 Maria José Jara Palacios. Universidad de Sevilla - Quimica Analitica

D. Antonio Jestis Meléndez Martinez. Universidad de Sevilla - Nutricién y Bro-
matologja, Toxicologia y Medicina Legal

D.? Marina Mufioz Machuca. - Contrato con cargo a Proyecto. FIUS

D.? Carla Maria Stinco Scanarotti. Universidad de Sevilla - Nutricién y Bromato-
logia, Toxicologia y Medicina Legal

D.? Isabel Maria Vicario Romero. Universidad de Sevilla - Nutricién y Bromato-
logfa, Toxicologia y Medicina Legal

Asignaturas del Curso

Médulo/Asignatura 1. Anilisis de Pigmentos

Ntmero de créditos: 3,00 ECTS
Contenido:

= |ntroduccién al estudio de los pigmentos, métodos analiticos cromatograficos,
betalainas, antocianos, carotenoides y clorofilas, tratamiento de datos y
propiedades biolégicas.

Fechas de inicio-fin: 23/03/2020 - 27/03/2020
Horario: Lunes, martes, miércoles, jueves y viernes, en horario de tarde.
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